
Cena Navideña

*Incluye copa de champagne y botella de vino por pareja*

Primer tiempo

Ó

Sopa de champiñones
Mezcla de hongos silvestres acompañado de crouton con ajo y queso manchego.

Crema de langosta
Crema de calabaza y langosta acompañada de canelón de queso crocante.

$2,500.00 MXN / $125.00 USD
por persona

Segundo tiempo
Filete de Res

Filete de res revolcado en ceniza de verduras, acompañado de moneda de
queso de cabra, chiltomate y puré de papa cremoso.

Tercer tiempo

Ó
Pulpo a la diabla

Pulpo zarandeado en comal, acompañado de salsa de tomate, chipotle, papas y alioli
de ajo.

Filete de mahi en salsa de chilmole
Filete de pescado acompañado de espárragos sobre salsa de chilmole y brotes

frescos.

El final
Platano macho flameado con ron, acompañado de queso de cabra, leche

condensada y helado artesanal.


